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Κάθε εκτεταμένη περίληψη θα είναι είτε στην Αγγλική είτε στην Ελληνική γλώσσα και θα είναι έως 1200 λέξεις με επιπλέον έως 100 λέξεις την σύνοψη της εργασίας (στην επιλεγμένη γλώσσα): Μέγεθος σελίδας Α4 με περιθώρια 2.5 cm, από όλες τις πλευρές (πάνω, κάτω, δεξιά και αριστερά), μονό διάστιχο παντού και γραμματοσειρά Calibri 12 για το κυρίως κείμενο. 
Στο easychair θα βάλετε στο πεδίο abstract τη σύνοψη της εργασίας έως 100 λέξεις      

Η πρώτη σελίδα θα πρέπει να περιλαμβάνει: τον τίτλο της εργασίας στην Επιλεγμένη Γλώσσα με κεφαλαία γράμματα Calibri 14 bold, ακριβώς κάτω από τον τίτλο τα ονόματα των συγγραφέων Calibri 12 bold (με υπογραμμισμένο το όνομα του συγγραφέα που θα κάνει την παρουσίαση καθώς και το e-mail του), κάτω από τα ονόματα η/οι διεύθυνση/σεις των συγγραφέων με γραμματοσειρά Calibri 11 πλάγια γράμματα, όπως παρακάτω:    
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Σύνοψη της εργασίας (έως 100 λέξεις)
Στην εργασία αυτή ……………………………………………………..
Λέξεις κλειδιά: (από τρεις έως πέντε και να χωρίζονται με (,))
Το κυρίως κείμενο (έως 1200 λέξεις) θα πρέπει να περιλαμβάνει αριθμημένες ενότητες (και υποενότητες εάν απαιτείται). Οι ενότητες που θα πρέπει τουλάχιστον να περιλαμβάνει η εργασία είναι: Εισαγωγή, μεθοδολογία, αποτελέσματα και συζήτηση, συμπεράσματα και βιβλιογραφία. Οι τίτλοι των ενοτήτων και υποενοτήτων θα πρέπει να είναι γραμματοσειράς Calibri 12 bold κεφαλαία γράμματα, ενώ το κυρίως κείμενο Calibri 12 μονό διάστιχο με πλήρη στοίχιση ενώ οι παράγραφοι να χωρίζονται με κενή σειρά. Πριν από κάθε ενότητα ή υποενότητα μία κενή σειρά, ενώ ακριβώς μετά χωρίς κενό ξεκινά το κείμενο.   
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Αναφορά μέσα στο κείμενο:

Η αναφορά των βιβλιογραφιών μέσα στο κείμενο θα είναι ως εξής:

· Για εργασία με ένα συγγραφέα: (Sabarez, 2012) 
· Για εργασία δύο συγγραφέων: (Quintero-Ramos and Ruiz, 1993)
· Για εργασία με περισσότερους συγγαρφείς (Xanthopoulos et al., 2012).
